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La grande festa dedicata alla mela, all’autunno e ai sapori del territorio torna
a Casez per celebrare un traguardo davvero speciale: la ventesima edizione di Pomaria!

Sabato 17 e domenica 18 ottobre, il borgo di Casez si riempira di profumi, colori,
musica e allegria per un intero fine settimana dedicato alla nostra terra e ai suoi frutti.
Come sempre, protagonista sara la mela, da scoprire in tutte le sue sfaccettature:
dalle tante varieta coltivate in Val di Non ai loro golosi derivati, dalle degustazioni
ai laboratori, fino alla preparazione del famoso strudel di mele.

Ma Pomaria &€ molto di piu: &€ un viaggio alla scoperta delle tradizioni e delle
eccellenze del territorio, con passeggiate guidate, antichi mestieri, musica, degustazioni,
prodotti locali e stand enogastronomici dei produttori associati alla Strada della Mela
e dei Sapori delle Valli di Non e Sole. E naturalmente non mancheranno le proposte
dedicate ai bambini e alle famiglie, con giochi, laboratori, spettacoli e tante occasioni per
imparare divertendosi. Per festeggiare questi 20 anni di Pomaria, il programma
si arricchisce quest’anno di nuove proposte, appuntamenti speciali e tante sorprese.

Un invito a lasciarsi conquistare dall’atmosfera dell’autunno, a ritrovare il piacere di stare
insieme e a celebrare, ancora una volta, la mela e il territorio che la rende cosi speciale.

Benvenuti a Pomaria!

PRENOTA IN ANTICIPO LE TUE ATTIVITA PREFERITE!

Da quest’anno puoi prenotare comodamente online, in anticipo,
le attivita di Pomaria a cui vuoi partecipare!

Visita il sito ufficiale di Pomaria, scegli tra le tante proposte in
programma: corsi di cucina, laboratori di intaglio della frutta,
passeggiate guidate, degustazioni e molto altro; prenota
direttamente online con pagamento anticipato.

NOVITA 2026!

Preferisci decidere all’'ultimo momento?

Nessun problema! Durante Pomaria sara comunque possibile
prenotare le attivita direttamente al Punto Info, nella piazza
centrale della manifestazione, sabato 17 e domenica 18 ottobre.

Attenzione: le attivita sono a numero chiuso. Le prenotazioni saranno possibili fino a
esaurimento dei posti disponibili. Il nostro consiglio? Prenota online per assicurarti il
posto per l'attivita che preferisci! Vai su www.pomaria.org




IL VENERDI DI POMARIA

Venerdi 16 ottobre, un’intera giornata di proposte ed esperienze per scoprire il territorio
prima che inizi la festa! Prenotazione obbligatoria entro giovedi 15 ottobre ore 17.00:
online o presso gli uffici di Apt Val di Non | Info: 0463 830133 - info@visitvaldinon.it

Facile escursione ad anello per famiglie nei dintorni della malga

Ore 14.00 | Ville d'Anaunia ‘

Un semplice trekking ad anello, pensato per le famiglie, per immergersi nella natura del Par cu
Naturale Adamello Brenta e scoprire la flora e la fauna che popolano i pascoli di montagna. Alla
fine scoprirai la “vita di malga” e conoscerai da vicino gli animali che vivono al pascolo. Escursione
acuradel Parco Naturale Adamello Brenta, in occasione dell’anno Internazionale dei Pascoli e
dei Pastori. Ritrovo: direttamente presso El Malget - Ville d'Anaunia (raggiungibile con la propria
auto tramite strada asfaltata di montagna dal paese di Tuenno).

Durata: 2 ore | Partecipazione gratuita (possibilita di fermarsi a merenda presso

El Malget - a pagamento)

Passeggiata guidata alla scoperta del Parco Arte Pineta di Cavareno

Ore 15.00 | Cavareno

Accompagnato da una guida esperta del territorio, partirai per una piacevole

passeggiata tra le vie di Cavareno, fino a raggiungere il nuovo Parco Arte Pineta: un suggestivo
percorso nel bosco dove arte e natura si incontrano. Potrai scoprire un vero e proprio museo a
cielo aperto, lasciandoti incuriosire da installazioni e sculture artistiche. Al termine una piccola
degustazione di mele e succo. Ritrovo: presso ingresso bar CSEN Arena Trentino Sport Village
(Tennis Halle) - Cavareno | Durata: 2 ore (comprensiva di andata e ritorno dal luogo di ritrovo)
| Costo: € 10 intero, € 5 ridotto 4 - 12 anni, gratuito under 4

Visita guidata alle celle ipogee

Ore 9.00|10.30|14.00| 15.30| 17.00 | Visita guidata alla sala di lavorazione
Segno di Predaia Ore 9:15 | 10:45 | 14:30 | 16:00

Lo sai che in Val di Non le mele vengono Segno di Predaia

conservat.e nellamontagna? NellaMiniera  Esplora le sale di lavorazione, scopri le diverse
Rio Maggiore, 300 metri sottoterra, varieta di mele e accedi al Golden Theatre, uno
vengono conservate 40.000 tonnellate di spazio multimediale per immergerti virtual-
mele, trasportate nelle celle ipogee con mente nel mondo sotterraneo dove vengono

un moderno impianto a fune, la “Funivia conservate le mele Melinda. E per concludere,
delle mele”. Ti abbiamo incuriosito? Vieni una piccola degustazione di mele per assaporare
ascoprire questo affascinante mondo i diversi aromi e consistenze. Sarai in grado di
sotterraneo! riconoscerle?

Ritrovo: MondoMelinda | Durata: 1orae  Rijtrovo: MondoMelinda | Durata: 1 orae 15 min
mezza | Costo: € 22 intero, € 18 ridotto | Costo: € 15 intero, € 12 ridotto




UN POM-PROGRAMMA!

sabato 17 ottobre

10.00  Inaugurazione di Pomaria con sfilata del Gruppo Bandistico Clesiano e i
Trampolieri d’Anaunia, apertura della manifestazione con il mercato
dei produttori locali, laboratori, degustazioni e attivita per bambini

10.00 Maniin pasta... strudel! - Laboratorio di cucina

10.00 Larte dell'intaglio - Dimostrazione di intaglio della frutta con Giulia Bongiorno

11.00 Le mele Melinda si raccontano - Degustazione guidata presso Salotto del Gusto

11.00 Visita al santuario di San Romedio - Visita guidata con trasferimento in navetta

11.00  Marching Banda - Musica itinerante tra le vie di Pomaria

11.30 Perfareicanederli... - Laboratorio di cucina

11.30 Incucina con gusto - Show cooking con chef Tiziano Dossi

11.30  Maniin pasta... strudel! - Laboratorio di cucina

12.00 Visita al santuario di San Romedio - Visita guidata con trasferimento in navetta

13.00 Vuoi provare anche tu ad intagliare? - Laboratorio di intaglio della mela

13.00 Visita al santuario di San Romedio - Visita guidata con trasferimento in navetta

13.30  Incucina con gusto - Show cooking con Luigi Montibeller

13.30  Per fareicanederli... - Laboratorio di cucina

13.30  Maniin pasta... strudel! - Laboratorio di cucina

13.30  Gnocchidiricotta... che gourmet! - Laboratorio di cucina

14.00  Vuoi provare anche tu ad intagliare? - Laboratorio di intaglio della zucca

14.00 Visita al santuario di San Romedio - Visita guidata con trasferimento in navetta

14.00 Passeggiata conil contadino! - Visita guidata in campagna

14.30  Gnocchidiricotta... che gourmet! - Laboratorio di cucina

15.00 Per fareicanederli... - Laboratorio di cucina

15.00  Maniin pasta... strudel! - Laboratorio di cucina

15.00  Vuoi provare anche tu ad intagliare? - Laboratorio di intaglio della mela

15.00 Traarte e spiritualita - Visita alla chiesa dei SS. Pietro e Paolo di Casez

15.00 Traarte e spiritualita - Visita alla Basilica dei Santi Martiri di Sanzeno

15.00 Incucina con gusto - Show cooking con chef Michele Bavuso

15.30  Gnocchidiricotta... che gourmet! - Laboratorio di cucina

15.30 Il presidio delle mele storiche del Trentino - Presentazione e degustazione
guidata a cura di Slow Food Terre del Noce presso Salotto del Gusto

16.00 Festival di Sanzeno - | grandi successi del primo festival della canzone nonesa

16.00 Passeggiata conil contadino! - Visita guidata in campagna

16.00 Traarte e spiritualita - Visita alla chiesa dei SS. Pietro e Paolo di Casez © \\.WEEKEND

16.00 Tra arte e spiritualita - Visita alla basilica dei Santi Martiri di Sanzeno

16.00  Vuoi provare anche tu ad intagliare? - Laboratorio di intaglio della zucca

VWERE TUTT

16.05 Visita “Mostra nella Terra di Demetra - Visita guidata con trasferimento in navelTRY 12 -y (e15 120 LTI T

16.30  Per fareicanederli... - Laboratorio di cucina Stagcci;:;elilpizdsrt{tlulekl :;ETXMO
16.30 Gno?$h| diricotta... che gourmet! !_abgratgrlo dicucina Raccoglile mele dall'albero
16.30  Maniin pasta... strudel! - Laboratorio di cucina IL FRUTTETO DIDATTICO
16.30  Incucina con gusto - Show cooking con Norma Cova in collaborazione Percorso libero

Lo MOSTRE ED ESPOSIZIONI
con Greta D’Angiolella T nl, pameearie

16.30  Patriarchi, alberi e frutti del futuro - Talk con I'’Associazione AREABIMBI
Patriarchi della Natura presso Salotto del Gusto Faboratoniigiochy

letture animate, spazio family,

18.00  Chiusura della manifestazione trattorini e giri a cavallo




domenica 18 ottobre

09.30 Aperturadi Pomaria - Apertura della manifestazione con il mercato dei produttori locali,
laboratori, degustazioni e attivita per bambini

09.45  Visita a Palazzo Nero e Castel Coredo - Visita guidata con trasferimento in navetta

10.00 Incucina con gusto - Show cooking con Chef Daniel Prantil

10.00  Gnocchidiricotta... che gourmet! - Laboratorio di cucina

10.00 Maniin pasta... strudel! - Laboratorio di cucina

10.00 Larte dell'intaglio - Dimostrazione di intaglio della frutta con Giulia Bongiorno

10.30 Perfareicanederli... - Laboratorio di cucina

10.30  Tra arte e spiritualita - Visita alla chiesa dei SS. Pietro e Paolo di Casez

11.00 Le mele Melinda si raccontano - Degustazione guidata presso Salotto del Gusto

11.00 Passeggiata con il contadino! - Visita guidata in campagna

11.00 Innestidi musica con le Rocce Rosse - Spettacolo musicale

11.00 Visita al Santuario di San Romedio - Visita guidata con trasferimento in navetta

11.00  Gnocchidiricotta... che gourmet! - Laboratorio di cucina

11.30  Incucina con gusto - Show cooking con chef Daniel Rizzi

11.30  Maniin pasta... strudel! - Laboratorio di cucina

12.00 Visita al Santuario di San Romedio - Visita guidata con trasferimento in navetta

12.00 Perfareicanederli... - Laboratorio di cucina

13.00  Vuoi provare anche tu ad intagliare? - Laboratorio di intaglio della mela

13.00 Visita al Santuario di San Romedio - Visita guidata con trasferimento in navetta

13.00  Gnocchidiricotta... che gourmet! - Laboratorio di cucina

13.30  Maniin pasta... strudel! - Laboratorio di cucina

14.00 Innestidi musica con le Rocce Rosse - spettacolo musicale

14.00 Il presidio delle mele storiche del Trentino - Presentazione e degustazione guidata a cura di Slow
Food Terre del Noce, presso Salotto del Gusto

14.00 Passeggiata conil contadino! - Visita guidata in campagna

14.00 Traarte e spiritualita - Visita alla chiesa dei SS. Pietro e Paolo di Casez

14.00 Traarte e spiritualita - Visita alla Basilica dei Santi Martiri di Sanzeno

14.00 Visita al Santuario di San Romedio - Visita guidata con trasferimento in navetta

14.00  Gnocchidiricotta... che gourmet! - Laboratorio di cucina

14.00  Vuoi provare anche tu ad intagliare? - Laboratorio di intaglio della zucca

14.15 Visita a Palazzo Nero e Castel Coredo - Visita guidata con trasferimento in navetta

14.30 Per fareicanederli... - Laboratorio di cucina

14.30 Incucina con gusto - Show cooking con Chef Gianluca Pittigher

15.00  Gnocchidiricotta... che gourmet! - Laboratorio di cucina

15.00 Maniin pasta... strudel! - Laboratorio di cucina

15.00 Vuoi provare anche tu ad intagliare? - Laboratorio di intaglio della mela

15.00 Traarte e spiritualita - Visita alla chiesa dei SS. Pietro e Paolo di Casez

15.30 Degustazione Slow Wine - Degustazione guidata dei vini delle cantine del territorio a cura di
Slow Food Terre del Noce, presso Salotto del Gusto

15.30 Traarte e spiritualita - Visita alla basilica dei Santi Martiri di Sanzeno

16.00  Vuoi provare anche tu ad intagliare? - Laboratorio di intaglio della zucca

16.00 Per fareicanederli... - Laboratorio di cucina

16.05 Visita mostra “Nella Terra di Demetra” - Visita guidata con trasferimento in navetta

16.00  Gnocchidiricotta... che gourmet! - Laboratorio di cucina

16.30  Maniin pasta... strudel! - Laboratorio di cucina

16.30  Incucina con gusto - Show cooking con Giovanni d’Alitta

17.00 Premiazione dei concorsi “Ill pit bello di Pomaria”, “La mela piu...” e “Casez accoglie Pomaria”

18.00  Chiusura della manifestazione

Sfoglia il libretto per scoprire tutte le iniziative!



IL MERCATO DI POMARIA

Per tutta la durata della manifestazione sara attivo il mercato di Pomaria con i produttori della
Strada della Mela e dei Sapori delle Valli di Non e di Sole e delle altre Strade del Vino e dei
Sapori del Trentino, con la degustazione e la vendita delle loro specialita.

Soci Strada della Mela e dei Sapori

APICOLTURA BERTAGNOLLI SANDRA
Miele e prodotti dell’alveare | Tret di Borgo
d’Anaunia

APICOLTURA LARCHER MANUEL
Miele e prodotti dell'alveare | Ruffré - Mendola

AZ.AGR.GRUM
Miele, erbe officinali e aromatiche, linea cosmeti-
ca| Vervo di Predaia

AZ. AGR. OLGA CASANOVA
Stelle alpine e prodotti cosmetici derivati | Peio

AZ. AGR. PETALIS
Tisane, erbe officinali e aromatiche, linea cosme-
tica | Denno

SAPOREDIFIORE
Tisane, erbe officinali e aromatiche, linea cosmeti-
ca, mele essiccate | Cavareno

CONSORZIO MELINDA
Mele e prodotti trasformati | Segno di Predaia

AGA FRUIT srl
Mele e prodotti trasformati | Sporminore

AZ. AGR. BERRY FARM

Piccoli frutti freschi e trasformati, miele | Cogolo
di Peio

AZ. AGR. FATTOR TARCISIO

Patate e cipolle | Romeno

AZ. AGR. INAMA MICHELE
Frutta, verdura e prodotti trasformati | Sanzeno

AZ.AGR. LORTO
Frutta e verdura | Coredo di Predaia

AGRITUR SANDRO
Vino, confetture, trasformati | Sporminore

AZ. AGR. DAL Ri MASSIMO
Vino e succo di mela | Flavon di Conta

AZ. AGR. MARIO SANDRI
Vino e miele | Cles

AZ. AGR. VENTICINQUEDIECI
Vino | Romeno

CANTINA EL ZEREMIA
Vino | Revo di Novella

CANTINA LASTEROSSE
Vino e distillati | Romallo di Novella

CANTINA FIXUM
Vino | Casez di Sanzeno

CANTINA MASO SPERDOSSI
Vino e distillati | Revo di Novella

DISTILLERIA ROSSI DANAUNIA
Distillati | Revo di Novella

DISTILLERIA PEZZI
Distillati | Campodenno

FORTU snc
Gin | Vermiglio

CASEIFICIO COMPRENSIORIALE CERCEN
Formaggi | Terzolas

CASEIFICIO SOCIALE PRESANELLA
MEZZANA - RUMO

Formaggi | Mezzana

CASEIFICIO TURNARIO DI PEIO
Fomaggi | Peio Paese



GRUPPO FORMAGGI DEL TRENTINO
Formaggi | Segno di Predaia

LA BOTTEGA DEL FORMAGGIO "EL CIASEL"
Formaggi | Cavedago

MALGA DI FONDO
Formaggi di malga e yogurt | Fondo di Borgo
d’Anaunia

SICHERHOF
Formaggi | Romeno

AZ. AGR. PEDERGNANA ETTORE
Salumi | Tozzaga di Caldes

MACELLERIA ANSELMI
Salumi | Croviana

MACELLERIA BONANI
Salumi | Rumo

MACELLERIA DAL MASSIMO GOLOSO
Salumi | Coredo di Predaia

MACELLERIA ENDRIGHI
Salumi | Don

MACELLERIA MALENCH
Salumi | Taio di Predaia

BIRRIFICIO BIRRAFON
Birre artigianali | Fondo di Borgo d'Anaunia

BIRRIFICIO KM8
Birre artigianali | Terres di Conta

BIRRIFICIO PEJO
Birre artigianali | Cogolo di Peio

AZ.AGR.PEZZINI TIZIANO
Pane, dolci e farine | Amblar - Don

GELATERIA CAVALLAR
Gelato artigianale | Cavareno

PASTICCERIA LE GOLOSERIE
Dolci, gelato artigianale e prodotti da forno | Cles

PASTICCERICA RAMUS
Dolci, gelato e caffe | Cles

AZ. AGR. ANDREA FEDRIZZI
Prodotti alimentari e cosmetici derivati
dall'allevamento delle lumache | Toss di Ton

| FIORI DEL CONVENTO CLES
Fiori e piante | Cles

PICADE UVA
Artigianato artistico | Male

Soci Strada del Vino e
dei Sapori del Trentino

APICOLTURA GIRARDELLI
Miele e prodotti dell'alveare | Mori

ASSOCIAZIONE TUTELA MARRONI DI CASTIONE
Marroni e prodotti derivati | Castione di Brentonico

COOPERATIVA CASTANICOLTORI
Marroni e prodotti derivati | Vigolo Vattaro

MOLINO PELLEGRINI
Farine di mais e grano saraceno e prodotti tra-
sformati | Riva del Garda

PANIFICIO ZAMBANINI
Pane e dolci | San Lorenzo Dorsino

SOLERBE FARM
Piante officinali e trasformati | Cavedine

ASSOCIAZIONE AMICI DEL PAESE DI OZ
ASSOCIAZIONE ANASTASIA VAL DI NON
ASSOCIAZIONE CULTURALE G.B. LAMPI
ASSOCIAZIONE PARCO FLUVIALE NOVELLA
ASSOCIAZIONE PODISTICANOVELLA
COOPERATIVA SMERALDO

COOPERATIVA GSH

COOPERATIVA KALEIDOSCOPIO

GRUPPO MICOLOGICO ANAUNE



BUON APPETITO!

Degusta le specialita del territorio presso gli stand della manifestazione

A cura dei Ristoratori di Pomaria, soci della
Strada della Mela

In collaborazione con i ristoranti: Albergo
Cavallino Bianco di Rumo, Ristorante Alla Pineta
di Tavon, Ristorante Viridis di Cagno, Ristorante
Pizzeria Giardino di Cles, Ristorante Margherita
di Rumo, Osteria Palazan di Cles

Sabato e domenica a pranzo

e Zuppad'orzo

e Spatzle con burro Trentino e speck
croccante (su richiesta 7] )

e Formaggio fuso e polenta di Storo o

e Guancia di maiale con polenta di Storo

e Spiedo di carne con polenta di Storo

e Piatto unico (guancia di maiale, spitzle,
polenta di Storo)

A cura dell’Agritur Sandro di Sporminore

o Tortel di patate #streetfood

- Tortel Dolomitico (& (speck, formaggio
Blu Trentino, cavolo cappuccio)

- Tortel Tovel (%) (carne salada, scaglie di
grana, cavolo cappuccio)

- Tortel Predaia (2 (pasta di lucanica,
formaggio fuso, cavolo cappuccio)

- Tortel Veg @) [[J (formaggio Mezzanello,
zucchine, cavolo cappuccg

e Canederlo di formaggio

e Strauben

A cura dell’Associazione Cuochi Trentini

e Orzotto risottato mantecato con Tren-
tingrana Dop, Nostrano della Val di Non e
Speck croccante

o Tagliere di formaggi Trentini, accompa-
gnato con pane rustico, mostarda di mele
Melinda e noci

e Zuppa di cereali e legumi, accompagnata
dacialdine di Trentingrana Dop

e Crema di funghi del sottobosco e patate
della Val di Non, servita con cialdine di
Trentingrana Dop

e Spiedino di Formaggi Trentini con uva
variegata

e Fetta di treccia lievitata, farcita con crema
pasticcera e marmellata di mirtilli neri
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%PANINI GOLOSI

A cura della Macelleria Dal Massimo Goloso
di Coredo

e Panetaz del goloso: hamburger di manzo, N
formaggio, verdure grill, salsa bbq N
e Pulled pork: pulled pork, coleslaw, salsa N

bbq
e Noneso: mortandela storica grigliata, cipol-
la caramellata L

e Hot dog: con wurstel 100% naturali senza
conservanti aggiunti ,

B ANGoLo DEL GusTO /
A curadella Pro Loco Banco Casez ’
Stuzzicanti taglieri di salumi e formaggi, dolci
di mela, caffetteria e bevande del territorio

G PIAZZA DEL DOLCE ,
A cura dell’'Hotel Casez P
Strauben, strudel e frittelle di mele .

UN CALICE DI TERRITORIO .’

Assaggia i vini di montagna presso gli stand 4
delle cantine della Val di Non




PROVA, IMPARA,
SCOPRI E ASSAGGIA

g PER FARE | CANEDERLI...
Impara a preparare i canederli, uno dei piatti
pit amati della tradizione trentina! Taglia il
pane, aggiungi le uova e amalgama tutti gli
ingredienti, poi divertiti a dare forma ai tuoi
canederli seguendo la ricetta tradizionale.
Alla fine, potrai portarli a casa e cucinarli per
gustare il frutto del tuo lavoro! A cura di Rosy
Odorizzi. | fondi raccolti saranno utilizzati per
sostenere ['associazione Still | Rise

Quando: sabatoore 11.30| 13.30 | 15.00 |
16.30 - domenicaore 10.30 | 12.00| 14.30 |
16.00

Durata: 1 ora | Costo: € 12 | Prenotazione
obbligatoria online o presso il punto info

GNOCCHI DIRICOTTA...
CHE GOURMET!

Impara a preparare gli gnocchi di ricotta con
cuore di Casolet! Metti le mani in pasta e sco-
pri come preparare questi deliziosi gnocchi,
impastando ricotta fresca, Trentingrana e
farina e racchiudendo al loro interno un cuore
di Casolet, il morbido formaggio dai profumi
di alpeggio della Val di Sole. Lo chef ti svelera
anche i suoi segreti per realizzare una golosa
concasse di mela, perfetta per accompagnare
e valorizzare il piatto. Dopo aver assaggiato
la vostra creazione gourmet, potrai portare a
casa gli gnocchi preparati durante il labora-
torio e cucinarli, per gustarli quando vuoi!

A cura dello chef Tiziano Dossi dello Chalet
Alpenrose di Peio

Quando: sabato ore 13.30| 14.30 | 15.30 |
16.30 - domenicaore 10.00| 11.00| 13.00 |
14.00| 15.00 | 16.00

Durata: 1 ora| Costo: € 12 |

Prenotazione obbligatoria online o pressoiil
punto info

ﬂMANI IN PASTA... STRUDEL!

Impara a preparare lo strudel di mele! Met-
titi alla prova con uno dei dolci pit amati della
tradizione! Impasta gli ingredienti, stendi

la pasta con il mattarello e preparail goloso
ripieno con profumate mele Renetta e tanti
aromi. Poi arriva il momento pit delicato:
arrotolare e chiudere lo strudel aregola
d’arte! Non resta che aspettare la cottura...
senti gia che profumino? Una volta pronto,
potrai portare a casa la tua dolce creazione
e condividerla con chi vuoi! A cura dello chef
Paolo Cescatti

Quando: sabato ore 10.00| 11.30 | 13.30 |
15.00] 16.30 - domenica ore 10.00| 11.30 |
13.30]15.00| 16.30

Durata: 1 ora| Costo: € 12 | Prenotazione
obbligatoria online o presso il punto info

O
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0 UN CENTRO TAVOLA AUTUNNALE

Lasciati ispirare dai colori e dai profumi dell’autunno! Utilizza mele, frutta secca, rami, foglie e
altri elementi naturali per creare un originale centrotavola, per portare a casa tutta la magia di
questa stagione! | fondi raccolti saranno utilizzati per sostenere l'associazione Still | Rise.

Quando: sabato e domenica tutto il giorno | Costo: € 15 | Prenotazione presso il laboratorio

© LARTE DELLINTAGLIO
Lasciati affascinare dall’arte dell'intaglio della frutta con Giulia Bongiorno,
esperta intagliatrice. Durante la dimostrazione dal vivo potrai ammirare la sua
abilita nel trasformare zucche e mele in suggestive opere d’arte, realizzate con
precisione, creativita e maestria.

Quando: sabato e domenica dalle 10.00 alle 12.00

Vuoi provare anche tu ad intagliare?

Mettiti alla prova! Partecipa al laboratorio con Giulia Bongiorno e scopri le tecniche di base
dell’intaglio della frutta. Con la guida dell’esperta potrai scegliere se realizzare un elegante
decoro su una zucca oppure creare raffinate decorazioni intagliando una mela. Un'occasione
per apprendere un’arte affascinante e mettere alla prova la tua creativita.

Quando: sabato ore 13.00 mela | ore 14.00 zucca | ore 15.00 mela | ore 16.00 zucca
domenica ore 13.00 mela | ore 14.00 zucca | ore 15.00 mela | ore 16.00 zucca | Costo: € 10

| Prenotazione obbligatoria online o presso il punto info | Laboratorio rivolto principalmente
agli adulti. | bambini possono partecipare se accompagnati da un adulto!




IN CUCINA
CON GUSTO

Un viaggio dal vivo tra sapori e tradizioni!

In collaborazione con COVA CUCINE COVA cucine

che fanno storia

Gli chef ti guideranno alla scoperta dei prodotti del territorio, raccontandone la storia e
trasformandoli sotto i tuoi occhi in ricette irresistibili: dai grandi classici della cucina locale a
creazioni sorprendenti e innovative. Un’esperienza tutta da vivere e da gustare...Al termine

dello show cooking ti aspetta la degustazione!

Costo: € 4 a persona - prenotazione online o al punto info
Scopri gli appuntamenti:

11.30

13.30

15.00

16.30

‘a
S

Chef Tiziano Dossi

Chalet Alpenrose

Gnocchi di ricotta... che gourmet!
Chef Luigi Montibeller

Slow Food Valsugana Lagorari

La pinza de pomi - Torta di mele veloce
Chef Michele Bavuso

Crocchette di Casolet della Val di Sole
presidio slow food, composta senapata
di mele Golden DOP, cappuccio al
Pomagro e noci pralinate

Norma Cova in collaborazione con
Greta D’Angiolella

A Strudel Story: assaggi e storie sullo
strudel, dolce classico e iconico

10.00

11.30

14.30

16.30

Chef Daniel Prantil

Personal chef

Chili noneso, caviale di mela

e cialde di segale

Chef Daniel Rizzi

“Sfumature d'autunno”

Gratin di Polenta di Storo al cuore di
Trentino Blu su fonduta di Casolet della
Val di Sole, con lardo a velo e mirtilli
all'aceto di mele

Chef Gianluca Pittigher

Zucca, kimchi, cipollotto e castagne
Chef Giovanni d’Alitta

Ristorante Elementi

Fondente di maiale con mela trentina e
note agrodolci




LAFONDAZIONE _
EDMUND MACH (&

MOSTRA POMOLOGICA

Un percorso espositivo che si snoda tra le mele selvatiche e storiche coltivate nel nostro
territorio regionale per giungere alle principali varieta e cloni attualmente sul mercato, varieta
resistenti e alcune selezioni frutto del programma di miglioramento genetico FEM. A cura del
Centro Ricerca e Innovazione della Fondazione Edmund Mach

CONOSCERE LE VARIETA DI MELE

Stand dedicato alla promozione delle numerose varieta di mele attualmente coltivate e alla
riscoperta delle vecchie varieta storicamente presenti in Val di Non.

Quando: sabato tutto il giorno. A cura del Centro Istruzione e Formazione della Fondazione Ed-
mund Mach

CONOSCERE LE TRASFORMAZIONI AGROALIMENTARI
Si potra assistere alla proiezione video del processo di trasformazione di vegetali, latte e car-
ne, commentati e spiegati da parte di studenti e docenti. Sara anche possibile degustare alcuni

dei prodotti.
Quando: sabato e domenica tutto il giorno. A cura del Centro Istruzione e Formazione della Fonda-

zione Edmund Mach

0

Uno stand dove potrai assaggiare e acquistare le mele raccolte nel Frutteto Storico di
Cles!

Un acquisto solidale! Tutto il ricavato della vendita del Temporary Apple Store sara
devoluto in beneficenza a sostegno di progetti di cooperazione internazionale sull’i-
sola di Pemba, in Tanzania.

Assaggia le mele di un tempo! Qual ¢ la piu croccante? E la piti dolce? E quella dalla

buccia opaca sara piu aromatica? Qui presso il Temporary Apple Store hai la possibili-
ta di assaggiare alcune varieta di mele provenienti dal Frutteto Storico di Cles.

A cura del Comitato Amici della Fondazione Ivo de Carneri e degli studenti del Centro Istru-
zione e Formazione della Fondazione Edmund Mach

Sabato 17 ore 10.30 partecipa all’esperienza Le Mele Antiche.
Info: www.fruttetostoricocles.com




MOSTRE ED

ESPOSIZIONI ¥
. &

Hai mai assaggiato una Napoleone? Sai che esiste una mela che si chiama Renetta Ananas? E
secondo te la Spadona & una mela o una pera? In questa esposizione potrai visionare molte
delle antiche varieta di mele e pere provenienti dal Frutteto Storico del Comune di Cles, un
frutteto speciale coltivato ai piedi del monte Peller. A cura del Comitato Amici della Fondazione
Ivo de Carneri e dell'associazione Strada della Mela e dei Sapori

Ma che mela gigante! Guarda, ce n’é una meta rossa e meta gialla! E quella, che bitorzoluta!!!
Un’esposizione dei frutti in gara per il concorso “La mela piu...di Pomaria”, le mele piu grandi e
le mele piti strane! A cura dell'associazione Strada della Mela e dei Sapori

Un'esposizione di oltre cento varieta di sementi antiche delle Valli Giudicare, custodi di bio-
diversita e storia contadina, per riscoprire il valore delle radici e della sostenibilita. A cura del
Gruppo Culturale “Orti Giudicariesi”

Un'esposizione per conoscere da vicino alberi monumentali e antiche piante da frutto che
custodiscono storie, biodiversita e memoria del nostro territorio. Attraverso pannelli, fotogra-
fie, tele e piante in vaso, potrai scoprire un patrimonio prezioso, fatto di alberi secolari, varieta
antiche e paesaggi rurali da proteggere e tramandare. A cura dell'associazione | Patriarchi della
Natura

Un'esposizione di fotografie per ripercorrere la storia di Pomaria, fin dalla sua prima edizione.
A cura dell'associazione Strada della Mela e dei Sapori

©®

Passeggia trai filari di questo frutteto per scoprire il mondo della mela in modo semplice e
curioso. Attraverso pannelli esplicativi sara possibile conoscere le diverse fasi della coltivazio-
ne durante le stagioni, le principali varieta, le caratteristiche del frutto e tante curiosita. A cura
dell'associazione Strada della Mela e dei Sapori e del Consorzio Melinda




| LAVORI

DI UN TEMP'?/v

LA LAVORAZIONE DEL LINO

Dalla pianta al... gomitolo! Scopri I'arte della lavorazione
del lino e impara come nasce questo pregiato tessuto.

A cura dell’Associazione L.I.N.U.M.

Quando: sabato tutto il giorno | Dove: piazza

GLI ANTICHI MESTIERI

Conosci i mestieri di un tempo? La battitura del grano, il
tombolo, la lavorazione del feltro e della lana, il moleta...
A cura della Charta della Regola

Quando: domenica tutto il giorno | Dove: piazza

GLI ARTISTI DI CASEZ

Un'occasione per scoprire il talento artistico che anima Casez!

¥ HERMANN CAMINADES

\® ARTURO SARCLETTI ‘
\® | UCIANO MARINELLI Eﬁa a

\@
V¥ LAURA SEPPI



VISITE E PERCORSI
GUIDATI

PASSEGGIATA CON IL CONTADINO!

Hai qualche curiosita sul mondo delle mele? Vorresti conoscere come si svolge
il lavoro di un contadino? Dalla potatura in inverno, al dirado in estate fino ad
arrivare alla raccolta in autunno! Passeggia tra i filari di meli in compagnia di
un esperto contadino, per scoprire come si svolge il suo prezioso lavoro. A cura
dell’Associazione Strada della Mela e dei Sapori

Quando: sabato ore 14.00 | 16.00 - domenica ore 11.00 | 14.00 | Durata: 1 ora
| Costo: € 3 | Prenotazione obbligatoria online o presso punto info | Ritrovo
presso punto info




Domenica 18 ottobre ore 10.30 e ore 15.00

Castel Coredo, misterioso e affascinante, non € un castello come tutti gli altri: il suo aspetto
ricorda piu quello di un austero palazzo signorile in cima a un colle nel centro del paese di
Coredo. La costruzione a quattro piani &€ ancora di proprieta dei conti Coreth zu Coredo und
Starkenberg. Linterno e uno scrigno di memorie di famiglia e in particolare colpisconoi ritratti
degli antenati che si affacciano sul grande salone centrale, il cui soffitto riporta anche lo stem-
ma dei Coredo.

Costo: € 15 | € 13 ridotto 4-14 anni | €5 <4 anni e possessori di TGC (comprensivo di trasferi-
mento navetta con partenza dalla festa).

@ Ritrovo: per la visita del mattino, al Punto Info di Pomaria alle 9.45 - partenza navetta ore 9.55.
Per la visita del pomeriggio, al Punto Info di Pomaria alle 14.15 - partenza navetta ore 14.25.
Durata: 2 ore e mezza (comprensivo di spostamenti)

Prenotazione obbligatoria online oppure presso il punto info

Per chiraggiunge Coredo con mezzo proprio € 10,00 | € 8,00 ridotto 4-14 anni | gratuito <4 annie
possessori di TGC. Ritrovo: Ufficio ApT di Coredo in Piazza Cigni.

. Nl—
Anasiasiale
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TRA ARTE E SPIRITUALITA

Visite guidate alle chiese di Casez e Sanzeno, alla scoperta della storia e delle
curiosita artistiche dei luoghi sacri del paese che ospita Pomaria. A cura dell’As-
sociazione Anastasia Val di Non

Chiesa di SS. Pietro e Paolo a Casez: sabato ore 15.00 | 16.30 | domenica ore
10.30| 14.00 | 15.00

Basilica dei Santi Martiri a Sanzeno: sabato ore 15.00 | 16.30 | domenica ore
14.00 | 15.30

Partecipazione gratuita | Prenotazione non necessaria | Ritrovo direttamen-
te davanti alle rispettive chiese

VISITA AL SANTUARIO DI SAN ROMEDIO

Una visita al famosissimo eremo dove secondo la leggenda visse San
Romedio in compagnia dell’orso. A cura di Anastasia Val di Non

Q Trasferimento in navetta con partenza dalla festa

Quando: sabato e domenicaore 11.00 | 12.00 | 13.00 |
14.00 | Durata: 2 ore (comprensivo di trasferimento in
navetta) | Costo: € 5 | Prenotazione obbligatoria onli-
o presso punto info | Ritrovo presso punto info




ILSALOTTO DEL GUSTO

Uno spazio dedicato a racconti, incontri, degustazioni e approfondimenti per scoprire da
vicino i sapori del territorio. Protagonista sara naturalmente la mela, con le sue varieta e le sue
storie, ma non mancheranno il vino e altre eccellenze della tradizione locale, da conoscere e
assaporare attraverso il racconto di produttori ed esperti.

\ \

11.00 Le mele Melinda si raccontano 11.00 Le mele Melinda si raccontano

Scopri le caratteristiche delle diverse Scopri le caratteristiche delle diverse
varieta di mela Melindainuna varieta di mela Melindainuna
degustazione guidata che ne esplora degustazione guidata che ne esplora
aspetto, profumi, gusto e croccantezza. aspetto, profumi, gusto e croccantezza.
A cura del reparto Ricerca & Sviluppo del A cura del reparto Ricerca & Sviluppo del
Consorzio Melinda Consorzio Melinda
Partecipazione gratuita | Durata: 45 Partecipazione gratuita | Durata: 45
minuti | Prenotazione obbligatoria minuti | Prenotazione obbligatoria
online o presso il punto info \ online o presso il punto info \
15.30 Il Presidio delle mele storiche del 14.00 Il Presidio delle mele storiche del
Trentino Trentino
Presentazione del nuovo Presidio Slow Presentazione del nuovo Presidio Slow
Food dedicato alle mele storiche, Food dedicato alle mele storiche, seguita
seguita da una degustazione guidata di dauna degustazione guidata di varieta
varieta antiche che custodiscono antiche che custodiscono biodiversita,
biodiversita, tradizione e sapori tradizione e sapori autentici.
autentici. A cura di Slow Food Terre del A cura di Slow Food Terre del Noce
Noce Partecipazione gratuita | Durata: 45
Partecipazione gratuita | Durata: 45 minuti | Prenotazione obbligatoria
minuti | Prenotazione obbligatoria online o presso il punto info A

online o presso il punto info 15.30 Degustazione Slow Wine

16.30 Patriarchi, alberi e frutti del futuro, : Un viaggio traivini trentini in
un passato che ritorna compagnia di Slow Wine: una

Unincontro alla scoperta degli alberi degustazione guidata alla scoperta
patriarchi, custodi di biodiversita, delle cantine locali, dei loro vini e delle
memoria e resilienza. Un patrimonio storie che raccontano, attraverso
naturale e genetico da proteggere e assaggi selezionati e il racconto dei
valorizzare per costruire un futuro piu produttori. A cura di Slow Food Terre del
sostenibile e affrontare le sfide del Noce

cambiamento climatico. Costo: € 10 | Durata: 45 minuti |

A cura dell’Associazione Patriarchi Prenotazione obbligatoria online
della Natura o presso il punto info ‘

Partecipazione gratuita |

Non é necessaria la prenotazione 4



CHELO
SPETTACOLO
ABBIA INIZIO!

Musica itinerante in compagnia del Gruppo Bandistico Clesiano insieme ai Tram-
polieri d’Anaunia
Quando: sabato ore 11.00 | spettacolo itinerante tra le vie di Pomaria

| grandi successi del primo festival della canzone nonesa!
Quando: sabato ore 16.00 | piazza

Cingque musicisti e diciotto coristi reinterpretano i canti tradizionali di montagna
in una veste musicale pop acustica, con nuove armonizzazioni vocali che rispetta-
no lo spirito originario dei pezzi per condividere con tutte le culture i frutti della
tradizione canora alpina.

Quando: domenicaore 11.00 e ore 14.00 | piazza

Non perdetevi le fantasmagoriche lezioni del Professor Corazon: il meraviglioso
mondo degli animali spiegato attraverso le sue personalissime teorie e i suoi stra-
bilianti esperimenti dal vivo| Spettacolo comico itinerante adatto a tutti. A cura di
Nicola Sordo, attore, autore, clown

Quando: domenica pomeriggio | tra le vie di Casez




E PER | PIU PICCOLI?

Attivita, laboratori, spettacoli e animazione per bambini e famiglie presso 'AREA BIMBI

| GETTONI DI POMARIA

@

ai piu piccoli.

\v" AREABIMBI 1
\ki

SPAZIO FAMILY
Un ambiente raccolto e accogliente riservato ai
neo genitori e ai loro bebe, con tutto quel che
serve per il cambio pannolino e dove le mamme
potranno allattare in tranquillita.
Quando: sabato dalle ore 10.00 alle ore 18.00
- domenica dalle ore 10.00 alle ore 17.00 |
Accesso gratuito

AREA 0-3 ANNI

Anche i pill piccoli possono divertirsi a Pomaria
insieme a mamma e papa! Un comodo ango-

lo morbido, uno spazio per i travasi e per la
manipolazione vi aspettano per dare spazio alla
vostra fantasia. A cura di Naturalmentelnsieme
Quando: sabato dalle 10.00 alle 13.00 e dalle
14.00 alle 18.00 | domenica dalle 10.00 alle
13.00 e dalle 14.00 alle 17.00 | Partecipazione
ad offerta libera

NATURA E FANTASIA

Un viaggio creativo tra natura e fantasia: vassoi
colmi di materiali naturali per comporre quadri
artistici, costruire bacchette magiche e bastoni
indiani, e dare vita a una piccola tartaruga con
lana e tesori del bosco. Laboratorio per bambini
da 3 a 6 anni. A cura di Naturalmentelnsieme
Quando: sabato dalle 10.00 alle 13.00 e dalle
14.00 alle 18.00 | domenica dalle 10.00 alle
13.00 e dalle 14.00 alle 17.00 | Costo: ®

COSTO: 1 gettone € 2,50

Acquista i gettoni di Pomaria e partecipa alle varie attivita dedicate

DALLATERRA ALLE ALI

Creain argillai piccoli custodi delle nostre
mele! Guidati dalla fantasia realizzeremo api,
farfalle e bombi laboriosi. Un modo creativo
per dire “grazie” agli insetti impollinatori che
proteggono e fanno crescere i nostri meleti. A
cura di Fango di Giovanna Plaga

Quando: sabato dalle 10.00 alle 13.00 e dalle
14.00 alle 18.00 | domenica dalle 10.00 alle
13.00 e dalle 14.00 alle 17.00 | Costo: @ @

CREA ILTUO PERSONAGGIO:
POMOTTO O PERINA?

Benvenuti nel laboratorio dove la frutta prende
vita! Vieni a creare il tuo ricordo unico: scegli la
tua sagoma preferita tra il simpatico Pomotto
e la dolce Perina, colorala con la tua fantasia e
porta a casa un gadget in legno unico da appen-
dere dove vuoi. A cura di Studio Irydea
Consigliato ai bambini dai 3 ai 12 anni... e per
tutti gli adulti che hanno voglia di tornare
creativi per un po’! Quando: sabato dalle 10.00
alle 13.00 e dalle 14.00 alle 18.00 | domenica
dalle 10.00 alle 13.00 e dalle 14.00 alle 17.00 |
Costo: @

LA FATTORIA DEGLI ANIMALI
Conosci da vicino i simpatici animali della fatto-
ria! Quando: sabato e domenica tutto il giorno |
Accesso libero



PECORELLA IN LEGNOE
LANA

Un laboratorio creativo per realizzare
una tenerissima pecorellain legno e lana!
Trafili colorati, ago e fantasia, i bambini
potranno cimentarsi in semplici intrecci e
imparare a utilizzare ago e filo, dando vita
alla propria pecorella. Un'occasione per
giocare e creare, ma anche per scoprire
qualcosa in pit sul mondo delle pecore,
dei pascoli e della lana, celebrando I'Anno
internazionale dei Pascoli e dei Pastori
proclamato dalle Nazioni Unite.
AcuradilaLana Lunatica

Quando: sabato dalle 10.00 alle 13.00 e
dalle 14.00 alle 18.00 | Costo: @ &

ILMIO QUADRETTO
MAGICO

Laboratorio creativo: pronti a divertirvi
con colori e fantasia? In questo laborato-
rio ognuno ricevera un supporto artistico
su cui potra incollare pezzetti di ceramica
colorata per creare fiori, soli, casette e
tutto quello che la fantasia suggerisce!
Ognuno dara vita al suo quadretto
speciale, unico come tutti noi! Labora-
torio per tutte le eta! A cura di Fango di
Giovanna Plaga

Quando: sabato dalle 10.00 alle 13.00 e
dalle 14.00 alle 18.00 | domenica dalle
10.00 alle 13.00 e dalle 14.00 alle 17.00|
Costo: @ @ @& © ©

TRUCCABIMBI

Colori, fantasia e tanta allegria! Trasfor-
mati nel personaggio che piu ti piace...
Mela, farfalla, coccinella, animaletto del
bosco o creatura fantastica: i nostri truc-
cabimbi ti regaleranno un look speciale
per vivere una giornata all'insegna della
fantasia! A cura dell'associazione Cuore per
un Sorriso (clown di corsia) Orari: domeni-
cadalle 10.00 alle 13.00 e dalle 14.00 alle
17.00 | Costo: @

STORIA DIUNA MELA

Lettura animata con Kamishibai

Avete mai sentito parlare del kamishibai? E un
affascinante teatrino di legno di origine giap-
ponese che intreccia parole e immagini, dando
vita a storie coinvolgenti. Bambini e famiglie
saranno accompagnati in un racconto avventu-
roso: il viaggio di una piccola mela, dal frutteto
fino ai mercati di mezzo mondo, tra incontri
sorprendenti e tappe inaspettate. lllustrazioni,
voce narrante e fantasia si fondono in un'e-
sperienza suggestiva, tutta da ascoltare...e da
immaginare insieme.

Dal racconto “Storia di una mela” di Andrea Cristo-
foretti, kamishibai a cura di Martina Pasquin.
Orari: sabato e domenica ore 10.30 | 14.00 |
16.00 | Durata lettura: 30 minuti circa | Parteci-
pazione gratuita

Dopo aver ascoltato la “Storia di una Mela”
raccontata attraverso il teatrino kamishibai,
potrai partecipare ad un laboratorio creativo
insieme a Martina!

CREAILRITRATTO DELLATUA

MELA

La mela protagonista della storia raccontata
con il kamishibai prende vita grazie alla tua
fantasia! Scegli la scena che ti € piaciuta di pitu
e, utilizzando i materiali messi a disposizione,
realizza il suo ritratto. Una volta completata
l'opera, la inserirai in una cornice da portare

a casa come ricordo della giornata. A cura di
Martina Pasquin.

Orari: sabato e domenicaore 11.00 | 14.30 |
16.30 | Durata: 30 minuti circa | Costo: @ (7 |
Eta consigliata: dai 3 anni

CREAUN PICCOLO ALBO CON
LASTORIA DELLATUA MELA

Diventa autore e illustratore della tua storia!
Ispirandoti alla mela protagonista del Kami-
shibai, realizzerai un piccolo albo illustrato
creando, pagina dopo pagina, le scene del suo
racconto. Con i materiali a disposizione e tanta
fantasia, darai vita a una storia unica da portare
a casa. A cura di Martina Pasquin.

Orari: sabato e domenicaore 11.00 | 14.30 |
16.30 | Durata: 45 minuti circa | Costo: & (7 (7
gettoni | Eta consigliata: dai 6 anni




Un carrozzone arriva a Casez e richiama
grandi e piccini. Un Cantastorie e il suo aiu-
tante clown con simpatiche gag li inviteranno
asalire a bordo della loro carrozza per ascol-
tare “Storie dal profumo di mele” per volare
in paesi lontani senza allontanarsi troppo...
Brevi racconti animati a bordo del Carrozzo-
ne. A cura de Il Carrozzone degli artisti.

Orari: sabato dalle 10.00 alle 13.00 e dalle
14.00 alle 18.00 | domenica dalle 10.00 alle
13.00 e dalle 14.00 alle 17.00 | Costo: @

Lasciati ispirare dai colori caldi dell'autunno!
Durante questo laboratorio creativo, ogni
partecipante potra decorare una borsa in pez-
za utilizzando colori, timbri e altri materiali,
dando vita a un accessorio personalizzato

da portare con sé ogni giorno. Ti aspettiamo
per creare insieme una borsa speciale... da
riempire di colori, ricordi e sorrisi! A cura della
Cooperativa Sociale GSH

Quando: sabato dalle 10.00 alle 13.00 e dalle
14.00 alle 18.00 | Costo: € ® ® @ | presso
stand cooperativa GSH

Saliin sella e prova a cavalcare! Insieme a Ele-
onora potrai provare I'esperienza di avvicina-
mento all’equitazione con un indimenticabile
giro a cavallo. A cura di Silvan West

Quando: sabato dalle 10.00 alle 18.00 | do-
menica dalle 10.00 alle 17.00 | Costo: ® ®

Pedala, curva, frena, segui la pista! Un fanta-
stico percorso a bordo di divertenti trattorini
artigianali. A cura dell’/Agritur Agostini
Quando: sabato dalle 10.00 alle 18.00 | do-
menica alle 10.00 alle 17.00 | Costo: @

Impara a costruire la tua cassetta per le mele,
chiodini e martello e il gioco e fatto! A cura di
Michele Tullio

Quando: sabato dalle 10.00 alle 13.00 e dalle
14.00 alle 18.00 | domenica dalle 10.00 alle
13.00 e dalle 14.00 alle 17.00| Costo: @ ®
Prenotazione presso il laboratorio

Vieni a scoprire il fascino della pittura... al
100% naturale! Con ortaggi, frutta e spezie
trasformeremo i doni della natura in colori
vivaci e sorprendenti. Dopo una breve intro-
duzione, ti metterai subito all'opera realizzan-
do cartoline uniche e originali, da dipingere
sul fronte e personalizzare sul retro. E per
renderle ancora piu speciali... applicherai

un francobollo esclusivo Pomaria, stampato

a mano con simpatici stampini di patate!
Laboratorio per bambini dai 5 ai 12 anni, per i
bambini piu piccoli € richiesta la collaborazio-
ne di un genitore. A cura di Elisa Zeni

Quando: sabato dalle 10.00 alle 13.00 e dalle
14.00 alle 18.00 - domenica dalle 10.00 alle
13.00 e dalle 14.00 alle 17.00 | Costo: ® ®

CACCIAALTESORO

Pronto a metterti alla prova?

Segui la mappa e vai alla sco-

perta di Casez e di Pomaria! Tra vi-
coli, angoli nascosti e curiosita legate
alla manifestazione, cerca le diverse
tappe e rispondi alle domande. Ritira
la mappa al punto info, completa il
percorso e riconsegnala: se avrai
trovato tutte le risposte, riceverai un
piccolo gadget di Pomaria! Un gioco
per bambini, famiglie e curiosi di ogni
eta, per guardare la festa... con occhi
nuovi! Ricordati di portare con te
una penna!




ILMONDO DELLE
MELE MELINDA

Segno di Predaia

v4 ”

Il nuovissimo centro visitatori del Consorzio Melinda € uno spazio pensato per raccontare

la storia del Consorzio Melinda e dei suoi 4.000 soci produttori, che da generazioni vivono e
coltivano il melo nelle Valli del Noce. Al suo interno trovi lo shop con mele fresche e di qualita,
snack naturali a base di mela, merchandising della linea Melinda Collection e un’accurata sele-
zione di prodotti del territorio. Inoltre, puoi partecipare alle visite guidate per scoprire tutto
cio che si nasconde dietro le celebri mele dal bollino blu.

INFORMAZIONI E CONTATTI

Dove: MondoMelinda a Segno di Predaia, via della Cooperazione 21
Apertura: venerdi 16 ottobre in orario 9:00 - 13:00 e 15:00 - 19:00. Sabato 17 e domenica 18

ottobre orario continuato ore 9.00-19:00

Negozio: + 390463 671101 - mondomelinda@melinda.it
Visite guidate: + 39 0463 830133 - prenota.melinda@visitvaldinon.it

Visita guidata alle celle ipogee e alla Funivia
delle mele

Lo sai che in Val di Non le mele vengono
conservate nella montagna? Nella Miniera
Rio Maggiore, 300 metri sottoterra, vengo-
no conservate 40.000 tonnellate di mele,
trasportate nelle celle ipogee con un moder-
no impianto a fune, la “Funivia delle mele”. Ti
abbiamo incuriosito? Vieni a scoprire questo
affascinante mondo sotterraneo!

Quando: venerdi 16, sabato 17 e domenica
18 ottobre ore 9.00| 10.30 | 14.00 | 15.30

| 17.00 Durata: 1 ora e mezza | Costo: € 22
intero, € 18 bambini 4-14 anni/over 65/adulti
con TGC, € 15 bambini 4-14 anni con TGC/
over 65 con TGC, € 62 Pacchetto Famiglia
Prenotazione obbligatoria

~
*/

PRENOTA QUI!

Visita guidata alla sala di lavorazione
Esplora le sale di lavorazione, scopri le diver-
se varieta di mele e accedi al Golden Theatre,
uno spazio multimediale per immergerti
virtualmente nel mondo sotterraneo dove
vengono conservate le mele Melinda. E per
concludere, una piccola degustazione di mele
per assaporare i diversi aromi e consistenze.
Sarai in grado diriconoscerle?

Quando: venerdi 16, sabato 17 ottobre ore
9:15]10:45| 14:30| 16:00 | Durata: 1 ora
e 15 min | Costo: € 15 intero, € 12 bambini
4-14 anni/over 65/adulti con TGC,

€ 10 bambini 4-14 anni con TGC/over 65
con TGC, € 42 Pacchetto Famiglia
Prenotazione obbligatoria




Casa de Gentili - Sanzeno

Una mostra che celebra la figura di Padre
Kino attraverso lo sguardo di artisti
europei e americani. Le opere raccontano
la sua vita e la sua opera missionaria, cre-
ando un ponte culturale tra il Trentino,
suaterrad’origine, e le terre dell’Arizona
e del Messico dove Padre Kino dedico la
sua vita alle popolazioni locali.

Orari: da venerdi a domenica 10.00-
12.00 | 15.00-18.00 | Ingresso gratuito

Casa Campia - Revo di Novella
Lamostra raccontail legame tra arte,
agricoltura e territorio nella produzione
artistica trentina del Novecento e con-
temporanea. Attraverso dipinti e nature
morte, attrezzi della tradizione contadina e
video-interviste, emerge un racconto fatto
diidentita, memoria e trasformazione.
Orari: sabato e domenica dalle 14.00 alle
19.00 | Ingresso gratuito | Visita guidata
alla mostra in compagnia dei curatori
Warin Dusatti e Marcello Nebl | Orario:
sabato e domenica ore 16.30 | Durata:

1 ora | Partecipazione gratuita senza
prenotazione. [=] Possibilita di trasfe-
rimento in bus navetta direttamente da
Pomaria (con prenotazione obbligatoria
online oppure presso punto info)
Ritrovo: al punto info di Pomaria ore
16.05 - partenza navetta ore 16.15

Romallo di Novella

Un viaggio nel cuore della roccia tra
boschi, meleti e spettacolari gole scavate
dal torrente Novella. Un percorso natura-

listico che su passerelle sospese ti portera a
scoprire un affascinante e profondo canyon. Il
percorso si svolge in autonomia per mezzo di
un'audioguida.

Orario: dalle 9.30 alle 14.30 (ultimo ingresso)
| Costo: € 12 adulti, € 8 ridotto 3-18 anni, €
30 famiglia (2 adulti + 1 o piu figli minorenni)

| Partenza: da Localita San Biagio, Romallo

di Novella | Accesso senza prenotazione |
Possibilita di trasferimento in bus navetta
direttamente da Pomaria (con prenotazione
obbligatoria online oppure presso lo stand
Parco Fluviale Novella) | Durata: 1 ora e mez-
zacirca | 2 ore con trasferimento da Pomaria

Coredo di Predaia

Immergiti nella storia misteriosa di Palaz-

zo Nero e Castel Coredo e scaldati con le
caldarroste trentine nel giardino del maniero!
Il profumo inconfondibile delle caldarroste
cotte lentamente sulla brace e il loro sapore
ti scalderanno in questo sabato d’autunno.
Quando: sabato 17 ottobre ore 14.30 | Costo:
€ 12| € 10ridotto 4-14 anni | Ritrovo: Ufficio
ApT di Coredo in Piazza Cigni | Durata: 2 ore
e mezza | Prenotazione obbligatoria online
oppure presso il punto info

Romallo di Novella

Un facile percorso ad anello di circaun’ora,
adatto anche ai passeggini, che sisnoda trai
meleti. Lungo il cammino i bambini sono accom-
pagnati da unastoriaillustrata che liguida trale
diverse varieta di mela. Partenza dalla piazza di
Romallo. Puoi acquistare il libretto di “Melinda
e la Scatola Magica” presso il bar Centrale di
Romallo o presso il punto info di Pomaria.



Vuoi scoprire tutte le altre esperienze
in Val di Non?

MUSEO RETICO SANZENO

Sanzeno

Un museo dedicato alle testimonianze

archeologiche della Val di Non dalla

preistoria all’Alto Medioevo. Orario: ‘
sabato e domenica dalle 14.00 alle 18.00
Ingresso: € 4 intero, € 3 ridotto, gratuito

fino ai 14 anni e possessori Trentino

Guest Card

A cura dei Servizi Educativi dell'Ufficio beni archeologici della Provincia autonoma di
Trento.

ARGILLA DA PLASMARE, FORME DA INVENTARE

Un percorso-gioco nelle sale accompagna bambini e adulti in un viaggio tra indizi e
curiosita alla scoperta dellargilla, uno dei materiali piu antichi della storia dell’u-
manita. Grandi e piccini potranno esplorare e scoprire le caratteristiche di questo
straordinario materiale e le tecniche impiegate per la sua lavorazione. Ognuno potra
creare con le proprie mani un oggetto che rimarra come ricordo dell’esperienza.
Consigliato dai 5 anni in su.

Quando: sabato 17 ottobre ore 15.30 | Durata: 2 ore

MAGIE CON ILTELAIO

Un gioco sensoriale e un viaggio nel pozzo del tempo per scoprire storie di trame e
intrecci. Il laboratorio prevede un percorso di ricerca in museo e la sperimentazione
dell’'antica tecnica della tessitura: i partecipanti impareranno a utilizzare il telaio per
realizzare un colorato manufatto da portare con sé. Un'occasione speciale per
‘\ condividere un’esperienza creativa e divertente. Consigliato dai 6 anni in su.
’o 25 Quando: domenica 18 ottobre ore 15.30 | Durata: 2 ore

4

“ Costo: attivita gratuite, ingresso al museo a pagamento | Info e
prenotazione obbligatoria (entro le ore 13.00 del giorno dell’'iniziativa):

3316201376 | Ritrovo: direttamente al Museo Retico

y



AUTUNNO DI GUSTO
NELLE VALLI DEL NOCE

MAGNAMOUR AUTUNNO

Dal 9 ottobre al 15 novembre
Val di Non e Val di Sole

Scegli il menu
che preferisci!

Una rassegna enogastronomica nata dall’'unione delle parole
Mangiare e Amore, che coinvolge alcuni dei migliori ristoranti e
agriturismi delle Valli del Noce con menu a tema che valorizza-
no i prodotti autunnali, in particolare la mela, il formaggio e il
buon vino di montagna delle cantine locali.

AUTUNNO DI GUSTO
NELLE VALLI DEL NOCE

Settembre, ottobre e novembre
Val di Non e Val di Sole

Raccolta delle mele negli Agritur, passeggiate in campagna,
degustazioni in cantina, visite guidate alle aziende agricole
del territorio o agli antichi castelli che dominano

le due vallate... Tutte le attivita e le esperienze che
animano la Val di Non e la Val di Sole con colori,

profumi e sapori autunnali. ’

Scopri l'esperienza
che fa per te!




AIUTACI
A MIGLIORARE
POMARIA!

Ti chiediamo di dedicarci pochi minuti
per rispondere ad alcune domande
del questionario di Pomaria!

La tua opinione ci aiutera a migliorare
sempre di pit la manifestazione,
rendendo Pomaria ogni anno piu bella.

RISPONDI E VINCI!

Una volta compilato il questionario potrai
venire estratto come fortunato vincitore!

PREMI IN PALIO:
Primo premio:
un buono per un pernottamento
presso una struttura socia della Strada
della Mela e dei Sapori, del valore di € 100

Secondo e terzo premio:
un buono per una cena presso un ristorante/agritur
socio della Strada della Mela e dei Sapori,
del valore di € 50 cadauno

Scansiona il QR-Code
1 e compila il questionario!

| vincitori saranno contattati nelle settimane successive a Pomaria,
tramite la mail indicata nel questionario.







BIMELA COMPRO...
LO SHOP DI POMARIA

Un negozio dove potrai acquistare le esclusive T-shirt di Pomaria, borse a forma di mela, spic-
chiamela, taglieri, borracce loggate, cappelli da contadino e tanti altri gadget per portare a casa
un simpatico ricordo di Pomaria!

U

PCMARIA

HOLY VAN VAWAN Y | (62
DELLAMBIENTE

Per una vita migliore, migliora il tuo stile di vita!

o Nei punti gastronomici abbiamo tolto il materiale usa e getta, preferendo stoviglie e bicchieri
riutilizzabili

e Solo quando questo non € possibile usiamo materiali riciclabili

e l'acqua che arriva dalle nostre montagne € buona, quindi serviamo acqua che proviene
dall’'acquedotto nelle brocche di vetro

e Portalatua borraccia, potrai riempirla con acqua fresca presso le fontane di Casez

e Leborse per ituoi acquisti sono in carta, riutilizzale piti volte!

o Abbiamo predisposto numerosi punti dove smaltire i rifiuti correttamente: cerca le isole
ecologiche contrassegnate e un addetto ti sapra indicare come differenziare i rifiuti

e Anche aservizio dell’area camper € presente un punto per la raccolta differenziata, ti
chiediamo di utilizzarlo correttamente
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Trovi il programma completo anche online sul sito
www.pomaria.org

Informazioni: Azienda per il Turismo Val di Non
0463 830133 info@visitvaldinon.it

www.stradadellamela.com
. @] @Stradadellamela
info@stradadellamela.com n

Pomaria & organizzata dall’Associazione Strada della Mela
e dei Sapori delle Valli di Non e Sole
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